VINA COSECHA: 2014 AR 187 g/L
MAQ U I S VALLE: Colchagua AT:3259/L
ALCOHOL: 14% PH: 371

VARIEDADES: 47% Carménere, 20% Cabernet Franc,
19% Syrah, 14% Cabernet Sauvignon.

LIEN 2014

Elano 2003 Vina Maquis decide producir su primer vino de clase mundial. Un vino que seria la

fiel expresion de su terroir de origen. Una mezcla de uvas provenientes de pequenos bloques
. delvinedo de Vina Maquis que incluye, ano a ano, un corazon de Cabernet Franc y Carmenere.
Ambas cepas se complementan -dependiendo de la vendimia y de la calidad cosechada-, con
Syrah, Petit Verdot, Malbec y Cabernet Sauvignon. Asi nace Lien, un vino profundo y complejo,
donde los mas experimentados consiguen encontrar la riqueza de la mezcla a traves de sus
distintos componentes. Se nota por sobre todo un equilibrio, donde cada cepa juega su rol sin
imponerse por si sola sobre el resto de las variedades.
Lien representa la elegancia del terroir de Maquis por la estructura de sus taninos y por la
experiencia que entrega a quien lo degusta.

VINEDOS

Vina Maquis es un lugar unico situado en el corazén del Valle de Colchagua, entre los rios
Tinguiririca y Chimbarongo.

Los suelos aluviales, con una capa de dos metros de arcilla altamente concentrada en una capa
profunda de grava traida por los rios, proporcionan un drenaje natural que permite perder los
aromas verdes muy temprano en la temporada. Ademas, Los rios van regulando las temperaturas
extremas protegiendo los vinedos de las heladas de primavera y atenuando las maximas en
verano. Estos elementos son un diferenciador unico de Maquis frente al resto de los atributos
del Valle de Colchagua, lo que permite lograr uvas con gran balance entre frutos rojos, frescura

MAQUIS y concentracion.
ien
e , VENDIMIA 2014

La salida delano 2013 enfrentd un invierno muy seco y las primeras lluvias fueron recien en Mayo.
La primavera fue fresca, lo que provoco una caida de la produccion de nuestros vinedos,
contribuyendo a la concentracion de la fruta. Luego de Diciembre a Febrero de 2014, las
temperaturas fueron mas bien tibias hasta que en Marzo cayeron drasticamente, causando una
maduracion mas lenta de las uvas al final de la temporada.

VINIFICACION

- Cosecha y seleccion de racimos y uvas 100% manual.

- Maceracion en frio a 9°C por 5 dias.

- Temperaturas de fermentacion entre 22°C y 25°C en tanques de acero inoxidable.
- Maceracion total de 20 dias (maceracion en frio y fermentacion alcoholica).

- Fermentacion malolactica en tanques de acero inoxidable.

+ Guarda de 12 a 24 meses en barricas de roble franceés.

PUNTAJES, MEDALLAS & DESTACADOS
+ 94 Puntos Tim Atkin, January 2018.

REVIEWS

«Lien es un vino con una profundidad y complejidad donde los consumidores experimentados
consiguen encontrar la riqueza de la mezcla a traves de los distintos componentes. Maquis Lien
tiene un hermoso color rojo terciopelo. En sus aromas destacan aromas a frutos rojos recien maduros
en un delicado fondo floral. En boca su elegante estructura se apoya principalmente en sus taninos
Jjugosos pero a la vez intensos. El final es largo y delicado producto de su rica frescura natural en
boca », Rodrigo Romero, Enologo Vina Maquis.
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